
De eerste groep van veertien kandi-
daten, een proefklas, is onlangs be-
gonnen. Alle deelnemers zijn, al lan-
ger of pas sinds kort, werkzaam bij
de antroposofische instelling. Die
telt zo’n 1200 cliënten met een be-

perking en beschikt over verschil-
lende woon- en werklocaties in
Noord- en Zuid-Holland.

Het lesprogramma voor het tra-
ject ’individuele ondersteuning en
zorg in de maatschappelijke zorg’ is
ontwikkeld door Caroline Holtslag
van Vonk en Simone van der Mei-
jden van het Regio College. Zij zijn
enthousiast over de stoomopleiding
en zien die als mogelijkheid om stu-
denten versneld bij en om te kunnen
scholen.

Vruchtbare samenwerking
„Door gezamenlijk docenten in te
plannen, kunnen we bovendien effi-
ciënter omgaan met uitdagingen in
het onderwijs”, stellen zij. „Het is
een vruchtbare samenwerking, die
door maatwerk te bieden beter in-

speelt op individuele behoeften van
deelnemers.”

Gepersonaliseerd
Kandidaten hebben vooraf een ta-
lentscan ingevuld en intakegesprek
met docenten gevoerd om hun ster-
ke punten en leerbehoeften te in-
ventariseren. Op basis van hun ach-
tergrond, kennis, werk- en levenser-
varing wordt het onderwijspro-
gramma gepersonaliseerd.

In de periode van twintig weken
zijn deelnemers zestien uur per
week werkzaam op een van de loca-
ties van de Raphaëlstichting. Tevens
volgen zij tien lesdagen van vijf uur
bij Scorlewald in Schoorl. In mei
2024 staat de certificaatuitreiking
gepland.

„Het is een zeer gemengde groep,

met deelnemers met verschillende
achtergronden, van mbo-niveau 2
tot hbo”, zegt Pauline Schouten van

de antroposofische zorginstelling
met ruim 1300 medewerkers.

Krappe arbeidsmarkt
„Deze pilot sluit voor ons gevoel
goed aan op de huidige, krappe ar-
beidsmarkt. We proberen nieuwe
medewerkers warm te maken voor

de zorg. Vakken als rekenen, Neder-
lands en burgerschap zijn niet ver-
eist voor dit officieel erkende certifi-
caat. Dat maakt de drempel om in te
stappen laag.”

Carrièreswitch
„Er zijn studenten die al jaren in de
zorg werken, maar ook mensen zon-
der diploma en mbo’ers of hbo’ers,
die elders hebben gewerkt en een
carrièreswitch naar de gehandicap-
tenzorg willen maken.”

Zodra deelnemers hun certificaat
hebben behaald, worden zij ingezet
als begeleider. Zij kunnen dan be-
woners die cliënt zijn bij de Rapha-
elstichting helpen in hun dagelijkse
bezigheden, persoonlijke behoeftes,
lichamelijke verzorging en in soci-
aal opzicht.

Martijn Gijsbertsen
m.gijsbertsen@mediahuis.nl
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In twintig weken
mbo-certificaat als
begeleider halen bij
Raphaëlstichting

Schoorl ■ De Raphaëlstichting
in Schoorl is, in samenwerking
met onderwijsinstellingen Vonk
en het Regio College, een nieuw
opleidingstraject gestart. Mede-
werkers kunnen in twintig we-
ken een mbo-certificaat (niveau
3) als begeleider in de gehandi-
captenzorg behalen.

Stoomopleiding voor werk in gehandicaptenzorg

Middenmeer ■ De achtste editie
van de Boerenversmarkt in Midden-
meer wordt ook dit jaar weer goed
bezocht. De organisatie is positief
verrast door de grote opkomst. ,,Het
is nog nooit zo heet geweest in sep-
tember, voorgaande jaren was het
juist vaak aan het regenen’’, vertelt
Sandra Munster, van de organisatie.
,,We hebben het parkeervak voor de
fietsen al moeten vergroten.’’ 

Op de Boerenversmarkt zijn zo’n
vijftig kraampjes te vinden met al-
lerlei producten uit de regio, van
Hollandse groentes tot honing en
van kaas tot tulpenbollen. ,,Wij
staan hier vandaag met producten
van lokale grond van vier verschil-
lende telers’’, vertelt Maaike Moors,
van Moors Agri. De kraam is gevuld
met diverse Hollandse groentes en
daarbij verschillende recepten. ,,We
hebben bijvoorbeeld romanesco, dat
kan je bijna niet kopen in de super-
markt maar we verkopen het wel
veel dit weekend. Het is behoorlijk
druk, zo zie je maar dat hier behoef-
te aan is en dat mensen het ook echt
leuk vinden.’’

Zorgzaam
,,Vandaag kunnen we vertellen wat
we in de agrarische sector eigelijk al-
lemaal doen’’, vertelt Sandra Mun-
ster. ,,Mensen kijken er soms van op
hoe bewust en zorgzaam er te werk
wordt gegaan. Contact leggen tus-
sen boeren en burgers is winst voor
iedereen. Want waar komt je eten ei-
genlijk vandaan? Tijdens deze
markt krijgen ze de informatie uit
de eerste hand.’’

Dit kan bijvoorbeeld bij de kraam

van Boeren-be-leven, waar ze van-
daag kaas en honing verkopen. ,,We
hebben thuis een veehouderij en
daarbij een boerderijwinkel’’, ver-
telt Iris Huisman. ,,De kaas die we
vandaag verkopen is gemaakt van
onze melk, de honing komt bij onze
achterbuurman vandaan.’’ 

,,Het is veel leuker om hier pro-
ducten te kopen dan in de super-
markt. En ze zijn lekker vers’’, zegt
Ans van den Berg (80) uit Midden-
meer. Pruimen, verse knoflook en
champignons worden mee naar huis
genomen. ,,Ik kom hier eigenlijk ie-
der jaar, het is een fijne sociale aan-
gelegenheid en het is ook heel goed
om producten uit de omgeving te
kopen vind ik. We zijn wel expres in

de ochtend gegaan vanwege de
warmte.’’

,,Ze hebben goed nagedacht over
de warmte. Drinkwater, ventilato-
ren en we hebben ook zonnebrand
gezien’’, vertelt Jan de Vries (67) uit
Medemblik. Hij is samen met zijn
vrouw Connie (64) voor het eerst op
de Boerenversmarkt. ,,We wisten
wel dat het bestond maar zijn er nog
niet eerder geweest, het is een leuke
opzet en er is veel te zien.’’

Naast het ontdekken en kopen
van streekproducten is er ook ge-
noeg te doen voor de kinderen, zo is
er een strodoolhof gemaakt door de
scouting en kunnen kinderen cup-
cakes versieren bij de Keuken van
Tante Cornelia. ,,Er is echt van alles

voor de kinderen, ze vermaken zich
prima hier’’, vertelt Sanne Slaghek-
ke (28) uit Hippolytushoef. ,,Het is
verrassend groot, het is de eerste
keer dat we hier zijn. Het is echt top
dat ze dit organiseren, de agrarische
sector zit in een zware periode.’’

,,Het is voor ons heel belangrijk
om open en transparant te zijn’’, ver-
telt Anoek Ursem van Polder Pork.
,,Onze varkens zijn het hele jaar bui-
ten, we laten ze gewoon doen wat ze
het liefste doen. Daarnaast krijgen
onze varkens geen groeiversnellers.
Het is het eerste jaar dat we hier
staan met de kraam en we krijgen
veel positieve reacties. We willen
graag laten zien van ’Hé, zo kan
vlees ook’.’’

REPORTAGE Op de Boerenversmarkt zie je waar je eten vandaan komt

’Leuker dan supermarkt’
Buiten heeft iedereen
een plekje in de schaduw
gevonden om te proeven
van regionale producten,
binnen loeien de ventila-
toren zodat iedereen,
ondanks de hitte, kennis
kan maken met een di-
vers aanbod aan streek-
producten en de mensen
achter deze producten.

Simone Bruin
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❜❜Onze varkens
zijn het hele jaar
buiten, we laten
ze gewoon doen

wat ze het
liefste doen


